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Prace s chuti

Vyvar nad kate

nna Grosmanovi zacala
Apodnikat uz béhem stu-

dia. A protoZe ji byla zima
a nechtéla cely den popijet jen
kéavu, nosila si s sebou v termo-
sce teply vyvar.

Kolegové kroutili nevéfic-
né hlavou, ale Sest hodin taze-
ny ndpoj z korenové zeleniny,
kureciho masa a kosti je brzy
uhranul natolik, Ze je napadlo jej
prodévat. ,Tak jsem kazdy den
v maminé kuchyni uvarila velky
hrnec vyvaru, ktery jsme béhem
zimy prodavali v sousedni ka-
varné zakazniktm,“ popisuje
Anna. Nédpoj zaujal natolik, Ze
se 0 ném dokonce psalo v novi-
néch. Clanek si precetl ekonom
Martin Regéczy, a protoze vyvar
,»to go“ znal ze zahraniéi - tieba
v ulicich sychravého New Yorku
se zivotabudi¢ da koupit podob-
né snadno jako horké kéva - na-
bidl studentce spolupraci. ,,Do-
mluvili jsme se s Martinem, Ze
vyvarové podnikani pfeneseme
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ik ndm. Byl to idealni ¢as. Jako
studentka jsem si fikala, Ze ne-
mam moc co ztratit,” vzpomina
na zacatek podnikéni, do néhoz
se pustila s ¢lovékem, kterého
sotva znala.

Dnes vyvary pod znackou
Silék, které jsou inspirované
recepturou autorky klasic-
kych kucharek Marie Sandt-
nerové, piji lidé v kavarnéich
a restauracich nejen v Praze.

MOZEK NENi K MANi

Sildk dobyva také kuchyné. Vy-
tizené hospodynky totiz mohou
s jeho pomoci pripravovat po-
ctivé polévky na hony vzdélené
tém z prefabrikovaného bujonu
v kostce. Anna prodava hned
tfi druhy v§varu - kufeci, ho-
vézi a zeleninovy. ,Na piti se
nejvic kupuje kufeci, nejcastéji
pak lidé vari z hovéziho. Kazdy
nestiha tahnout vyvar dlouhé
hodiny, takze si koupi poctivy
ve sklenici. Ten hovézi varime

ANNA GROSMANOVA,

25 let

¢tytriadvacet hodin, abychom
z kosti dostali dostatek kolagenu
a minerald,” vysvétluje mlada
Zena, ktera méla jako dité k jid-
lu velmi specificky vztah. ,Méla
jsem naptiklad obdobi, kdy jsem
ke svaciné jedla jenom rohlik
namazany ramou. Nic jiného,“
vzpomini a pridava dalsi hit ze
svého jidelnicku: ,Jako mala
jsem méla dlouhé obdobi varené
ryze ochucené tavenym syrem,
jidlo totiz nesmélo mit jinou bar-
vu nez bilou,“ sméje se.

Cestu k tradiéni kvalitni ces-
ké kuchyni paradoxné nasla
az v Americe, kam vycestovala
na studijni pobyt. ,,Bydlela jsem
v rodiné, kde se viibec nevarilo.
Akorét vzdycky rozmrazili pizzu
a bylo hotovo. Ja v té dobé hodné
sportovala, takze jsem méla po-
fad hlad. Abych se viibec naje-
dla, musela jsem se naucit varit.
Zacala jsem ¢eskymi polévka-
mi,” vzpomina. Domui pak Anna
posilala fotky svych vytvort do-

plnéné vtipnymi popisky. Diky
tomu se z ni stala oblibena food
blogerka. ,Vareni mé tak chytlo,
Ze jsem po navratu sehnala nasi
nejslozitéjsi kucharku, kde jsou
napriklad recepty, jak upravit
teleci mozek. Je tam asi patnéct
stovek receptti, zatim jsem jich
pokotila takovych tfi sta. Neni
totiz jednoduché sehnat nékteré
ingredience. Mozek ¢i vemeno se
dnes takika koupit nedaji.“

K SILAKOVI PATRI
DIVOZENKA
Neni divu, Ze se misto ekonom-
ky nebo mediciny Anna rozhod-
la studovat kvalitu produkce
na Ceské zemédélské univerzité.
»,Rodina byla prekvapend, ale
zaroven byli radi, ze jsem ne-
cekané navazala na tradici dé-
decka agronoma a pozdéjsiho
majitele farmy.“ Rodice i pra-
rodice ji podporovali. ,,Poskytli
mi zizemi, nemusela jsem pra-
covat po vecerech, takze jsem
méla klid na uceni, experimenty
a hlavné na zahranicni stize.”
LeZeni ve skriptech studentka
prokladala praxi v feznictviu le-
gendirniho reznika Frantiska
K$any. Ani pfi psani diplomky
Anna Grosmanova jenom ne-
teoretizovala. Z jeji studentské
préce tak vznikla domaci bezin-
kova limonada, kterou si miuzete
koupit pod znackou Divozenka.
Divka s dusi aktivistky si také
najde ¢as na neziskové projekty.
Napriklad uéi déti ve Skolkéach,
co vSechno jde vypéstovat na za-
hréadce. Kdyz ji vyjde ¢as, jezdi
rada na koni a zboznuje sbira-
ni hub. Ted je ale ve fazi, kdy
hlavné odpo¢iva. ,Dopsala jsem
diplomku, rozjela podnikani,
prestéhovala jsem se. Takze na-
biram sily,“ #ik4, ale v hlavé uz
ma dalsi plan. ,,Chci se vénovat
udrzitelné produkei v oblasti,
kde bydli moje babicka. Touzim
tam obnovit starou tiesnovku,
vysazet bylinky. A celkové se

chci vénovat mistnimu rozvoji.“ =p
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Rozmluvi kazdého.

Stadi jim telefon a pét minut

Navstévovat jazykovou 8kolu, trévit nekone¢né hodiny
ve Skolni lavici, leZet ve volnych chvilich v u¢ebnicich

a drtit angli¢tinu? Jde to i jinak. Diky unik&tnimu sys-
tému EDOO se dé& anglicky naucit takika bezbolestné.
Staci k tomu vlle, telefon a pét az deset minut denné.
,Rozmluvime kazdého,” slibuji Petra a Ji¥f Sustackovi,
kteri cely systém vyvinuli a vdechli mu Zivot.

KUDY DAL? TUDY!

Pred par lety byli majiteli Gsp&sné jazykové skoly. Jen-
Ze méli pocit, Ze neni kam jit dél, Ze se tradi¢ni vyuka
jazyk( nikam neposouva. ,Co si budeme namlouvat,
Uspésnost klasické vyuky nenf nijak velkd. Naucit se
Jjazyk bez toho, aby ¢lovek Zil minimalné nékolik mési-
¢l v zahrani&i, jen podle ucebnic, je t&7ké,” fiké Petra
Sustaekova. Proto se rozhodli zkusit néco jiného.
,Z&kladem je mluvit pravidelné. Treba i v malych
davkéch. Vyuka po telefonu sama o sobé nestaci, bylo
potieba vyvinout cely systém. Nyni umime klientim
usit na miru jejich lekce podle toho, na jaké jsou drovni
a k &emu angli¢tinu potrebuji,” dopliiuje Jiti Sustacek.
Edoo se tak nestalo Zddnym doplrikem klasického

o stereotypu moravské-

ho vinare coby bodré-

ho strjce s cervenym
nosem, ktery si udrzuje svou
hladinku, ma elegantni mlada
déama se sklenkou vina v ruce
poradné daleko. Stejné jako on
vsak pravidelné natahuje mon-
térky a guméky, dfe na vinici
a lahodny mok také vlastno-
ruc¢né vyrabi. Je totiz zaklada-
telkou nového vinarstvi Plenér,
které vzniklo letos v dubnu.
Tim vstoupila do svéta, ktery
v Cesku dosud patril vihradné
muzam. Muz ovSem jeji podni-
kéni odstartoval.

Kdyz Dominika jako mala
chodila v Breclavi k zubari,
ani ve snu ji nenapadlo, ze
Ivo Marek, ktery se ji staral
o zuby, jednou bude jeji partik
ve vinarském podnikéni. Tu-
zemsky prukopnik rovnatek
vystudovanou vinarku znovu
potkal po témér dvaceti letech
na degustaci. Nahodné setkani

nakonec po fadé debat vyus-
tilo v nabidku, ktera byla pro
Dominiku splnénym snem -
vybudovat od nuly vlastni vi-
narstvi.

,Koupili jsme vinohrady
na Palavé. Mame za sebou
zpracovani hroznd z letos-
niho ro¢niku, poprvé jsem
byla celé vinobrani ve vyrobé
od uplného zacitku. A budu az
do konce. Je to vSe na mné a to
je Gzasny pocit,” ika s obrov-
skou davkou energie Dominika
a podotyk4, Ze své prvni vlastni
vino bude pit na jare.

Premiérové mésice na vlastnim
vinohradu, které ma mlada vi-
narka za sebou, kromé radosti
prinesly i sezndmeni s vlastni-
mi limity. Bolestivé na svych
zadech zjistila, ze péstovani
révy je celkem naroc¢na pohy-
bova aktivita. Vyzaduje zapo-
jeni velké sily, na coz kiehké
zenské télo neni praveé stavéné.
A dfina samozrejmé neskon-

Jjazykového vzdélavani, ale jeho alternativou. V praxi to

vypada tak, Ze kazdy pracovni den néktery z lektord kli-

entovi zavold a pét aZ deset minut s nim hovoff. Klient
pak jesté SMS zprévou nebo mailem dostane shrnuti
toho, co stihli probrat, s praktickymi informacemi.

OD DETIi PO SENIORY

V ¢em je vyuka po telefonu tak efektivni? Napfiklad

v tom, Ze klient musi mluvit, nepom(Ze si posunky Ci
gesty. ,Edoo odbourévé ¢asté bloky z mluveni. Je zde
spousta lidi, ktefi se opravdu snaZi, u¢i se anglictinu
mnoho let, ale nejsou potom schopni mluvit, kdy? je
potreba. My Cesi se obecné bojime mluvit, abychom
neudélali chybu,” podotyké Petra Sustackova.

Takové vyuka je opravdu pro kazdého. Pro déti, dospé-
|é i pro ty nejstarsi. ,Nasemu nejmladSimu klientovi
je deset let, nejstarsimu pétasedmdesat,” prikyvuje
JiFf Sustacek. Studenti jsou z riiznych obord. Utitelé,
manazefi lékafi, sportovci, nebo treba i herci. Edoo si

oblibila napriklad i znaméa moderétorka Ester Janecko-

vé. ,Edoo je super,” pochvaluje si protagonistka znama
predevsim z poradu Posta pro Tebe. Edoo pomohlo

napriklad i herci Ondreji Malému nebo horolezci Radku
JaroSovi.

VYUCUJI | VELKE FIRMY

Na to, Ze je Edoo skvélou alternativou pro vyuku jazy-
k{, pfichézeji pomalu i velké firmy. V posledni dobé se
jeho klienty stali napriklad manazefi firem Coca-Cola
nebo RWE. ,| kdyZ to nékdo ze zacatku bere jako tako-
vou pracovni povinnost, vétSinou uz se po par lekcich
na nase telefonéty vyloZené tési. To ndm déla velkou
radost,” uvadi Petra Sustackova.

Edoo zméhnilo Zivot jiZ mnoha studentiim. Pokud

i vy chcete opravdu zaZit angli¢tinu, neni nic jedno-
dussiho nez navstivit stranky www.edoo.eu nebo
zavolat na cislo 777 495 711.



¢ila ani ve chvili, kdy mlada
vinarka posbirala své prvni
hrozny.

,2Muzi maji pfed zenami
ve vinarstvi vzdycky trochu
néskok i proto, Ze jim priroda
nadélila vys$si obsah enzymu,
diky kterému jejich organis-
mus alkohol l1épe zpracovava.
Tak mohou vypit vic vina,“
odhaluje dalsi rozdil mezi vi-
narkou a vinarem Dominika.
»A bez toho, Ze by se k tomu
clovék propil, se z néj v tomto
oboru expert nestane,“ dodava
s smévem.

Rivalitu, ¢éi snad dokonce
despekt ale za strany kolegt
neciti. Naopak si pochvaluje
jejich mohutnou podporu. Tre-
ba tehdy, kdyz shanéla hrozny,
které by doplnily jeji vlastni

INZERCE'VW

arodu, protoze jich méla nedo-
statek. ,,Jednoho dne mi zavolal
kolega, ze mu ve vinafstvi zby-
la tuna hrozn, jestli ji nechci,
Ze mi je priveze. Z toho jsem
byla neskute¢né dojata.“

I kdyz ptivodné snila o studiu
psychologie ¢i sociologie, na-
konec se rozhodla pro obor
vinarstvi a vinohradnictvi,
ktery v Lednici vyucuje br-
nénsk4 Mendelova univerzita.
Skola totiz nabizela moznost
podilet se na nééem hmatatel-
ném. A navic vino Dominika
po douscich pije uz od ¢étyf let,
jak je tomu na Moravé zvykem.
Rodina byla z jejiho rozhod-
nuti nadsSend, i kdyz zadny
dlouhy vinarsky rod za ni ne-

stoji. ,Vino délal mdj dédecek.
Vidycky, kdyZ jsme za nim
prijeli, slo se do malého sklepa
na pohérek cerveného. Na kr-
vinky, fikalo se,“ vzpomina
vinarka s tim, Ze i kdyz ji vino
zivotem provazelo vzdycky, ni-
kdy nehrélo hlavni roli. A pak
se najednou ocitla v ro¢niku se
¢tyticitkou kolegti, ¢asto nésle-
dovnikt vyznamnych vinaf-
skych roda.

Jak to tak ale byva, délitko ne-
vedlo mezi vinarskou ,Slech-
tou“ a témi ostatnimi, ale spiSe
témi, ktefi obor studovali z po-
vinnosti, a adepty, ktefi vinem
Ziji a vrhaji se na sebemensi
prilezitost, jak se 0 ném dozvé-
dét vice. I mista dovolenych si
proto Dominika vybira podle
toho, zda se tam vyrabi dobré
vino.

Jeji vlastni vino ted zraje v ne-
rezovych tancich a dubovych
sudech. Z leto$niho roéniku
bude mit za¢inajici podnikatel-
ka sedm tisic litrti vina - zatim
je tedy vinafskym trpaslikem.
K podnikéni Dominika pfistu-
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puje s pokorou. A ¢im vice dre
na vinohradu, tim vice krou-
ti hlavou nad vinem, které se
za par desetikorun prodava
trebaiv trafikach.

Vyrobit lahodny mok je
ale jen cast prace. Ve §picko-
vé moravské konkurenci jde
také o to, ho prodat. V tom si
Veronika veéri a rika, ze ani
v tomto bodé Zadné ostré boje
s ostatnimi vinafi neceka.
»Poptivka po viné je u nas
mnohondsobné vétsi, nez jsme
na Moravé i v Cechach schopni
dohromady vyrobit. Na trhu je
spousta prostoru a prilezitos-
ti. Vérim, ze energie a radost,
kterou u vyroby vina zazivam,
se do néj prenese a lidem bude
chutnat,” doufa Dominika.

I proto zaklada spolek, kte-
ry bude otevieny mladym
vinaram, chce také poradat
spole¢né akce, kde si své vina
vinafi predvedou navzijem,
a nadseni a kamaradstvi chce
$ifit i mezi zdkazniky. A po-
dobné jako zraje vino a vy-
spiva réva, Dominika ve viné
vidi svou budoucnost na dalsi
desitky let.

CO DELAT ABY SE DUCHOD NESTAL

JEN VZPOMINKOU NA PLAT

Vnoucek se pta: ,Dédo, co je to diichod?” Dédova odpovéd je kratkd, ale vystizna: ,Jen smutna
vzpominka na plat!” To, Ze diichodci na tom nejsou v dne3ni dobé finanéné prilis dobte, je
znama véc. Mozna méné znama je ale skutecnost, Ze situace lepsi nebude. Pravé

naopak. Na to, jakou moZnost ukladani penéz vyuzit, aby si dnes produktivni
zaméstnanci déichodu uZili i po finan¢ni strance, jsme se zeptali Jana
Brandejse, investi¢niho specialisty Komeréni banky.

Skutecné na tom budou diichodci za nékolik let hiire?

Pokud se spolehnou pouze na stétni penze, tak urcité ano. Podle ak-
tudlnich progndz se budou ddle rozevirat nlizky mezi priimérnym d-
chodem a primérnym platem. Je to logické, protoZe podil dlichodci
na celkové populad bude stale riist, tedy bude klesat podil produk-
tivnich lid, keeff na ddchody vydélavaji. Zdvér je jednoduchy. Pokud
uz dnes dichodci nevystaci, v budoucnu bude situace vyrazné horsi.

Jaké mate redeni?

Moje odpovéd je jednoduchd. Zatnéte spoléhat sami na sebe.
(im dive si zacnete ukladat volné finanni prostiedky, tim lépe
pro vas. ProtoZe svlij dlichod nebudete chtit proZivofit, ale aktivné
prozit — uZit si vnoucat, svych konick, cestovat, spolecensky 7it.

Kam ale penize ukladat?

Zatnu Fecnickou otdzkou. Mdte pocit, Ze si diichodci na zapad od
nasich hranic Zijf patné? Myslim si, Ze ne. Jsou totiz zvykIf ukladat
si pravidelné penize vedle dlichodového pfipojisténi také do fondd.
Dobre totiz védi, ze pokud si budou pravidelné, tfeba na zakladé trva-
|ého pfikazu, posflat mésicné do nékterého z vybranych fondd tfeba
i jen malou ¢astku, budou mit penize nejenom rychle k dispozici, ale
mohou i podle zvoleného typu fondu ziskat néco navic. A to je podle
mé cesta, kterou by se méli dnes produktivnilidé u nds také ubirat.

Co je proto potieba udélat?

Stadi zajit na jakoukoli pobocku Komercni banky nebo bezplatné
zavolat na ¢islo 800 111166, kde vam poradi, jaky typ fondu zvo-
lit, jak dlouho do néj uklddat a kolik miizete ziskat navic.
Rozhodné neotdlejte, protoZe kazdy mésic, kdy si spofite na penzi,
se pocitd.

Vice informaci miiZete také ziskat na webovych
strankach www.investujtepravidelne.cz.
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STROM RADOSTI | NC PALLADIUM | 3. 11. - 23. 12. 2016

Nékupni centrum PALLADIUM je potéseno, Ze i letos mlize
byt partnerem charitativniho projektu RADOST DETEM
a spole¢né s Vami plnit tajna prani déti z 26 détskych domovl
a vdech osmi détskych onkologickych ordinaci z celé CR.

Zastavte se u STROMU RADOSTI, ktery je umistén
u Infokiosku v pfizemi (patro 0), vyberte obalku s pranim
ditéte, zakupte vybrany dérek dle konkrétniho pfani a pfedejte
jej personalu Infokiosku.

Hlavnim cilem a poslanim tohoto projektu je onkologicky
nemocné déti a déti z détskych domovid pobavit, rozesmat
a nechat je alespon na par hodin zapomenout na kazdodenni
strasti, které jim nepfiznivy osud nadélil.

PALLADIUM Vam dékuje za vSechny déti, které zakoupenim
darku potésite.

A 3D43ZNI

ympatické sestry a je-
Sjich kamarad z détstvi

Lé Huy ziji odmalicka
v Brné a i pres exotickd jména
je jejich cestina bez chybicky.
Jsou kamaradi uz z dob, kdy si
spole¢né hrili v détském po-
koji¢ku. Prestoze jsou vSichni
vietnamského ptvodu, potka-
li se ve tfinéct tisic kilometra
vzdalené moravské metropoli.
A praveé tady se rozhodli, ze
navazou na tradici své vlasti
a otevrou si vlastni restauraci.

DREVO SPOJUJE

,,Zijeme tu odmalicka, a tak
nadm chutné i ceskd kuchyné.
Tieba svickova nebo plnéni
paprika s knedliky. Vafime si
domici ¢eské vyvary, kachnu
se zelim i gulds. Na druhou
stranu jsme ale chtéli Cechiim
ukézat néco z nasi gastrono-
mie,“ Fikaji sestry s tim, Ze to
bylo i pfani maminky.

Diky sestram a jejich kama-
radovi tak v brnénské gastro
z6né letos v kvétnu vyrostl
podnik G6. Na rozdil od fady
podobnych, ale ptece tolik
jinych podniku tady vari tupl-
né stejnou kuchyni, na které
je mozné si pochutnat pfimo
ve Vietnamu. Zadny fast food
nebo prizpusobovani jidel
¢eskym chutim. ,Vietnam-
ska kuchyné je zdravi, lehk4,
rozmanitd. Mame hodné dru-
hd pokrmt a kazdy se hodi
do uréitého obdobi. V zimé
poslouzi dobré vyvary, tfeba
pho bo, pho ga. A v 1été jsou
zase vhodné lehké a svézi po-
krmy s rybi zalivkou jako bun
bo nam bo,“ vypocitavaji ses-
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try davody, pro¢ je podle nich
vietnamska kuchyné tak ob-
libena. Do podniku, ktery ma
zamérné stolecky blizko sebe,
aby zdejsi ruch tak trochu pfi-
pominal vietnamskou Hanoi,
se Cesi naudili rychle chodit.
Personil obcas prekvapi, jak
moc palivé jidlo snesou. Casto
pry vic, nez by zvladli Viet-
namci.

Aby mladi podnikatelé
v konkurenci brnénskych re-
stauraci uspéli, védéli, ze musi
zapracovat nejen na nabidce
jidel, ale také na interiéru své-
ho podniku. ,Nazev restaura-
ce znamena v ¢estiné drevo,
protoze prijmeni obou nasich
rodin je shodou okolnosti
v prekladu hrusen. Vietnam-
skd jména maji vibec casto
spojitost s prirodou. Napfi-
klad jméno Bach je biiza,“ fiké
Huy, ktery se narodil v Né-
mecku a v Brné Zije od péti let.
I proto interiér, ktery navrhl
znamy brnénsky architekt
Martin Hrdina, zdobi prifezy
dreva.
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S myslenkou, Ze si oteviou
vlastni restauraci, si parta po-
hravala nékolik let. Nakonec
je k tomu postréil Vietnamsky
festival kultury a jidla, ktery
byl loni v Brné a kde poprvé
prodavali svoje vytvory. Ob-
rovsky zdjem a vmziku vypro-
dané jidlo byly signalem, ze to
maji zkusit.

Tipt, co lidem nabizet, méli
dost. Kontakt s Vietnamem
nikdy neprerusili, i kdyz Bach
Duvong Zije v Brné od jedno-
ho roku, a jeji mladsi sestra je
dokonce rozeni Brnanka. Obé
vSak pravidelné cestuji do Vi-
etnamu, kde maji zbytek rodiny
a také tam hledaji inspiraci pro
vareni. ,,Obé nase rodiny pocha-
zeji ze severu, z hlavniho mésta
Hanoje. Takze co se tyce recep-
t, shodneme se. Jinak se totiz
kvili klimatu v kazdé ¢asti Viet-
namu vari jind jidla,” vysvétluje
Bach Duong.

Na listku nechybi ani prava
vietnamské kéva, ktera se po-

diva s kondenzovanym mlé-
kem. ,,Mléko z toho divodu, Ze
kéava se u nés vari velmi silna.
Mimochodem, Vietnam je je-
den z nejvétsich exportért kavy
na svété,”“ podotyka Linh.

I kdyz jsou na svou kuchyni
hrdi, neurazi se, ani kdyz za-
slechnou, zZe néktery z hostt
prisel takzvané na ¢inu. ,,Je
jedno, jak jidlu lidé rikaji. Jde
hlavné o tsmeév, ktery maji nad
talifem, kdyz jim nas pokrm za-
chutn4,” fika Bach Duong.

I kdyz v restaura¢nim byznysu
uz zkrachoval lecjaky zkuSeny
$ibr, mladé parta ma jednu vel-
kou vyhodu - silnou pospoli-
tost rodiny, ktera ma sama dalsi
restauraci. Rodiny se ¢asto na-
vstévuji a v turbulentnim svété
podnikani si vypomahaji. Plu-
sem je také podnikani ve tfech,
kdy ma kazdy jasné urcenou
kompetenci. ,,Huy mé na starost
provoz, aby vse fungovalo. A se-
stra zase administrativu a ticet-
nictvi. JA pomaham jako ¢iSnice,
bavi mé povidat si s lidmi. Jsem
vegetaridnka, tak jsem vymys-
lela verzi oblibenych jidel, aby
nasi kuchyni mohli ochutnat
i ti, kdo nejedi maso. Planuji
také bezlepkové dezerty,” ¥ika
Linh.

Jidlo je spojuje nejen v byz-
nysu, ale i doma. ,Ve Vietnamu
porad délame hostiny, pozveme
treba i pét rodin. Mamka jako
hlavni Zena uvafi strasné moc
jidla. U nas se zkratka vzdy
potkdvame u jidla. A tak to tak
délameiv Cesku,“ vysvétluje. ®

ona@mfdnes.cz
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